
Ristorante Da Noi

***
Boutique Hotel Fusio



Insalate

Insalata verde

Insalata verde 
  con formaggio fresco di capra della Valle Maggia

Insalata mista
  con insalata verde, pomodori, mais e carote

Insalata mista 
  con formaggio fresco di capra della Valle Maggia

Insalata caprese 
  con burrata e olive taggiasche

“Nüssli” 
  con formentino, noci, pancetta croccante e crostini di pane

“Da Noi” 
   con insalata mista, tonno, uova sode, scaglie di grana e crostini al burro

9.50

12.50

14.50

18.50

19.50

22.50

26.50

Grüner Salat

Grüner Salat 
  mit frischem Ziegenkäse aus dem Maggiatal

Gemischter Salat
  grüner Salat, Tomaten, Mais und Karotten

Gemischter Salat 
  mit frischem Ziegenkäse aus dem Maggiatal

Caprese Salat 
  mit Burrata und taggiasca Oliven

“Nüssli“ 
  mitWalnüsse, knuspriger Speck und Buttercroutons

“Da Noi” 
  mit gemischter Salat, Thunfisch, Eier, Parmesanflocken und Buttercroutons

9.50

12.50

14.50

18.50

19.50

22.50

26.50

Salate



Salametto di maiale con sottaceti

Bruschetta al pomodoro e basilico

Bruschetta “Da Noi” 
  con pane Valle Maggia, funghi porcini e formaggio Alpe Dazio

Affettati misti con sottaceti 
  con salame, prosciutto crudo, carne secca, coppa e pancetta affumicata

Formaggi misti con miele e noci
  Formaggio alpe Dazio, gorgonzola e büsciòn di capra della Valle Maggia

12.00

14.50

23.50

21.00

19.50

Verdure grigliate tiepide 
  con burrata e olive taggiasche 22.50

24.50Trota in carpione (140gr) leggermente in agrodolce

Tartare di manzo (140gr) al tartufo nero 
  con scaglie di grana, burro e pane tostato 25.50

Antipasti

Salametto vom Schwein mit Essiggurken

Tomaten-Basilikum Bruschetta

Bruschetta „Da Noi“
  mit Maggiatal Brot, Steinpilzen und Alpe Dazio Käse

Gemischte Aufschnittplatte mit Essiggurken 
  mit Salami, Rohschinken, Trockenfleisch, Coppa und geräucherter Speck

Gemischte Käsesortenplatte mit Honig und Nüssen
  Alpe Dazio, Gorgonzola und Ziegen Frischkäse Büsciòn aus dem Maggiatal

12.00

14.50

23.50

21.00

19.50

Lauwarme gegrilltes Gemüse 
  mit Burrata und taggiasca Oliven 22.50

Forelle in leicht süss-saurer Marinade 24.50

25.50
Rindstartar (140 g) mit schwarzem Trüffel
  mit Parmesansplittern, Butter und Toastbrot

Vorspeise



15.00Crema di piselli alla Monta
  con panna montata e crostini al burro

24.00Paccheri alla carbonara
  con pancetta affumicata e pepe della Valle Maggia

24.00Lasagne fatte in casa
  alla bolognese

24.00Ravioli “Da Noi” 
  ripieni di melanzana e scamorza, al pomodoro fresco, basilico e scaglie di grana

27.00Pizzoccheri
  con coste, verze, patate e formaggio Alpe Dazio

27.00Gnocchi di patate fatti in casa
  con panna, pancetta affumicata, funghi porcini e pomodoro

29.50Risotto al Merlot rosso del Ticino 
  con luganighetta Ticinese arrostita

Paste, zuppe e risotti

15.00
Erbsencremesuppe nach Monta-Art
  mit Schlagsahne und Butterbrotcroutons

24.00
Paccheri alla Carbonara
  mit geräuchertem Speck und Pfeffer aus dem Maggiatal

24.00
Hausgemachte Lasagne
  nach Bologneser Art

24.00
Ravioli “Da Noi“ 
  gefüllt mit Auberginen und Scamorza-Käse mit frischen Tomaten, Basilikum 
  und Parmesansplittern

27.00
Pizzoccheri
  mit Mangold, Wirsing, Kartoffeln und Käse aus der Alpe Dazio

27.00
Hausgemachte Kartoffelgnocchi
  mit Rahm, geräuchertem Speck, Steinpilzen und Tomaten

29.50
Risotto an rotem Merlot aus dem Tessin 
  mit gebratener Tessiner Luganighetta

Pasta, Suppe und Risotto



Carne e pesce

32.00
Hamburger “Da Noi” con patate arrosto
  luganighetta Ticinese, pancetta, formaggio Alpe Dazio, cetrioli, insalata, maionaise 

31.00
Costoletta di maiale con patate e verdure
  la costoletta è farcita con funghi porcini e formaggio Alpe Dazio

29.00
Galletto alla griglia con patate arrosto e verdure
  il galletto è marinato alle erbe, leggermente piccante

33.00
Filetto di trota con patate arrosto e verdure
  la trota è servita al burro e salvia

37.50
Carré di agnello con patate e verdure
  l’agnello è rosolato al pepe della Valle Maggia

Fleisch und Fisch

32.00

31.00

29.00

33.00

37.50

Hamburger „Da Noi”  und Bratkartoffeln
  mit Tessiner Luganighetta, Alpe Dazio-Käse, Gurken, Salat, Mayonnaise 

Schweinekotelett mit Bratkartoffeln und Gemüse
  Das Kotelett ist mit Steinpilzen und Alpe Dazio garniert.

Gegrillter Hahn mit Bratkartoffeln und Gemüse
  Der Hahn wird mit Kräutern mariniert und ist leicht pikant.

Forellenfilet mit Bratkartoffeln und Gemüse
  Die Forelle wird mit Butter und Salbei gereicht.

Lammkarree mitBratkartoffeln und Gemüse
  Das Lammfleisch wird angebraten und mit Pfeffer aus dem Maggiatal gewürzt.
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